03






Caravagglo

| primo forno elettrico angolare.

The first angular electric oven

Der erste Elektro-Eckpizzaofen

Le premier four électrique angulaire

El primer horno eléctrico angular
MNepBas anekTpuyeckas yrnosas neyb

HEat.
SMART.
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Caravaggio

Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, kotopbie cyiw,ecTBeHHO OTINYAIOTCS

Ry
Sistema di controllo TS e CD Porta con doppio vetro panoramico
TS and the CD control system Double glazed glass door
TS-und CD Kontrollsystem Tur mit doppelter Panoramaverglasung
Systeme de controle TS et CD Porte avec double vitre panoramique
Sistema de control TSy CD Puerta con doble cristal panordmico
Cuctema ynpaenenua TS v CD [lBepua ¢ ABOWHbIM NaHOPaMHbIM CTEKIOM

Camera di cottura in acciaio inox Sfiato vapori di cottura regolabile elettronicamente
Stainless steel cooking chamber Electronically adjustable steam vents

Backkammer aus Edelstahl Elektronische regulierbarer Abzug der Backdampfe
Chambre de cuisson en acier inox Soupape vapeurs réglable électroniquement

Cdmara de coccidn en acero inoxidable Evacuacion de vapores regulable electrénicamente
Kamepa npuroToBneHUs 13 HepXKaBeroLLelt cTanm OTAyLWMHa ANs NapoB OT NPUrOTOBNEHNS C

3M1eKTPOHHbBIM peryn1poBaHnem
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Raccoglibriciole
Crumb collector
Kriimel Sammelschale
Ramasseur de miettes
Recogemigas

JloTok Ans Kpollek

Forma pentagonale adatta per il posizionamento del forno in un angolo
Pentagonal shape suitable for positioning the oven in a corner
Fiinfeckige Form fiir die Aufstellung des Backofens in einer Ecke

Forme pentagonale permettant de positionner le four dans un coin
Forma pentagonal adaptada para colocar el horno en una esquina
MatuyronbHas Gopma, No3BOAAIOLLAA YCTaHOBUTL NeYb B yriy

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements
Ober-und Unterhitze

Résistances haut/plateau autonomes
Resistencias diferenciadas inferior y superior
OTaenbHble T3HbI CBOAA M NoAa

T IT T
min. 250 mm*
[9.84in]*

H min. 50 mm
[197in]

/ Somm

[1,97in]
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Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor - Backflache aus Cordierit
— : - : Plan de cuisson en briques de cordiérite
— = : . i i Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
: Bbinekatolas NoBepxXHOCTb 13 KMpMnyei 13 kopauepuTa

Illuminazione interna con 2 lampade alogene a 12v

Internal lightening system with two 12V halogen lamps

Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Eclairage interne avec deux lampes halogénes 12V

[luminacion interior con dos lamparas haldgenas a 12V
OcBeLLeHve ABYMS ranoreHHbIMy namnamu 12V BHyTpu Kamepbl

Gruppo comandi separato
Separate control unit

Separate Steuereinheit

Groupe commandes séparé
Grupo de comandos separados
PaspenbHblii y3en ynpasneHus

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehdre - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - JononHuTeNbHbIE ONLUM

Kit morsettiera alimentazione da doppia a singola
Power terminal kit from double to single

+ Kit verkabelung zur einzel stromversorgung
u Kit de bornes de puissance du double au simple
Tablero de bornes para convertir el mecanismo de alimentacion de doble a individual
KomnnekT kneMmMHO! KopobKi AN1st Nepexosia 0T ABOWHOI K 0TAENbHOM

Collegamento a Cloud Cuppone

Cuppone Cloud connection - Cuppone Cloud-Verbindung
Connexion au Cloud Cuppone - Conexion a cloud Cuppone
MoakntoyeHue K 0bnaky Cuppone

Resistenze potenziate - Powered heating elements - Verstarkte heizwiderstande
Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHbl.

Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura
Heat seal between door and cooking chamber
Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion
YNNoTHeHVe Mexay ABepLeii 1 KaMepoii NpuroToBneHNs
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Caravaggio

Forno elettrico angolare

Electrical corner oven - Elektro-Eckpizzaofen
Four angulaire électrique - Horno eléctrico angulo
YrnoBas anekTpuyeckas nevb

Overlap

H 430 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbl

1406

H 430 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas

1639

H 777 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHewHue pa3mepbl

1406

H 777 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pa3mepbl

1639

H 140 mm H 140 mm - 1181+—— H 140 mm 950 H 140 mm
Dim.camera di cottura é l Dim.camera di cottura é _|_ Dim.camera di cottura é i Dim.camera di cottura é _J_
Cooking chamber dim. | w | Cooking chamber dim. T ® | Cooking chamber dim. l—l wm | Cooking chamber dim. L *
MaRe der Backkammer T MaRe der Backkammer 'l' MaRe der Backkammer T MaRe der Backkammer 'I'
Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis.
Dimen. camara de coccion %0, Dimen. camara de coccion )6:5‘ Dimen. cdmara de coccion 0. Dimen. cdmara de coccion )6\6‘
Pa3mepbl nekapHoi kamepb! Pa3mepbl nekapHoii kamepb! Pa3mepbl nekapHoii kamepbl “\ Pa3mepbl nekapHoil kamepbl AN
509! 640 509! 640
Modello - Model - Modell - Modele - Modelo - Mogenb CR535/1 CR835/1 CR535/2 CR835/2
Capacita di cottura pizze
- Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 5 (@ 350 mm) 8 (@ 350 mm) 5+5 (@ 350 mm) 8+8 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 2 (@ 500 mm) 4 (@ 500 mm) 2+2 (@ 500 mrm) 4+4 (@ 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 2 (O tray 400X600 mm) 3 (O tray 400X600 mm) 2+2 (O tray 400X600 mm) 3+3 (O tray 400X600 mm)
TpOU3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBAEHMS
Produttivita oraria (pizza classica)
o Productivity per hour (Pizza Classic) 50 (2 350) 80 (7 350) 100 (@ 350) 160 (@ 350)
Stunden Leistung (Pizza classica)
Productivité horaire (Pizza Classique) Nr 18 (2 500) 36 (2 500) 36 (2 500) 72 (1 500)
Productividad por hora (Pizza Classica)
04aC0BaA MPOHBOMHTENbHOCTS (Knaccuieckas mnuua) 14 (O tray 400X600 mm) 21 (O tray 400X600 mm) 28 (O tray 400X600 mm) 42 (O tray 400X600 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung . . . *
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica '2529/?0) AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400
INeKTpUYecKoe NuTaHue H
Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kw
% Absorption maximale - Absorcién maxima max 9.7 1.8 9.7+97 118+118
MakcumanbHoe noTpebnexue
Consumo medio
Hij Average consumption - Dt{rchschnmhcher_Verbrauch KWh 58 71 53+58 71471
Consommation moyenne - Consumo medio
CpeaHee notpetnexne
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 230 270 450 520
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
[@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 270 312 494 570

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble HaNPSXXeHWs No 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CnnoBble kabenm B KOMNNEKT NOCTaBKN He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHast patoyasn Temnepatypa 450°C
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Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbiTskka
——1056——— ———1056——— ——1056——— 1056 ——
Dimensioni esterne
External dimensions | ¢ © © ©
AuBenmaBe | & g B ]
Dimensions externes | T n i
Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbl
H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm
Modello - Model - Modell - Modéle
Modelo - Mogenb KCRS535NT KCR535AS KCR835NT KCR835AS
Portata
Air flow rate
33" | Abluftleistung 5 ) )
M e mé/h 700 700
Capacidad de estraccion
Pacxon
Alimentazione elettrica
Electric power supply Volt
Stromversorgung
e e (50/60 AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
) S Hz/ Tu)
Alimentacién eléctrica
IneKTpuyeckoe nuTaHme
Assorbimento massimo
Maximum absorption
Maximale Stromaufnahme kW
% Absorption maximale max 0.007 013 0.007 013
Absorcién méaxima
MakcumansHoe noTpe6nexue
Peso netto
Net weight
Nettogewicht
ORI Kg 37 42 44 49
Peso neto
Bec HetTo
Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
@y Ertose Kg 60 65 74 79
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure
Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox
Soporte - Construccion en Similinox
MoacTaeka - KoHCTpyKUmMs 13 similinox

— 119 — ‘ — 1419 1 — 119 — : — 1419 —
F T
Dimensioni esterne | @ ‘ § ’ 2 ‘ § W
External dimensions ',i & [ E Z 8 = E
AuRenmaRe = - = -
Dimensions externes <06> ‘ <'o, \ <‘9¢) ‘ < 2 ‘
Dimensiones externas — v - — 7 —
BHelwHWe pasmepbl T 583 - 'L 704 - g 583 - N1 708
H 1100 mm H 1100 mm H 900 mm H 900 mm
Modello - Model - Modell -Modele | gCR535/1 | SCR835/1  SCR535/2  SCR835/2
Modelo - Mogenb
Peso netto - Net weight
@ Nettogewicht - Poids net | Kg 75 95 70 90
Peso neto - Bec HetTo
Peso lordo - Gross weight
@J Bruttogewicht - Poids brut | Kg 80 100 75 95
Peso bruto - Bec 6pyTT0
Opzioni - Optional - Option PS
Options - Opciones - Onuuu
= I

Applicazione ruote
Wheel employment
Anbringung Rader
Application des roulettes
Aplicacion de ruedas
MoHTax Konec

Peso netto - Net weight
Nettogewicht - Poids net
Peso neto -Bec HeTTO

®

Kg

5 (set)

Taglio su ripiano inferiore per inserimento
impastatrice (no ..535/1-535/2)
Cut up on stand shelf for mixer introduction

(no ..535/1-535/2)

Ausschnitt im Unterbau zum Einsetzen einer
Teigmaschine (nicht lieferbar ..535/1-535/2)
Decoupe sur tablette inferieure pour insertion

du petrin (non ..535/1-535/2)

Corte en balda inferior para integracién de

amasadora (no ..535/1-535/2)

Bbipes Ha HbKHel noske Ans yCTaHOBKM
TECTOMECUbHONMALLNHBI (0TCYTCTBYET B ..535/1-535/2)

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpatopa
AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit funf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses

con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOPOCTHbIM acnMpaTopom
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - Onuuui
Supporto per forno triplo H 550 mm a richiesta (stesso prezzo del supporto doppio) - Support for triple oven H 550 mm on request
(same price as double stand) - Untergestell fir 3-Kammer-Backofen H 550 mm auf Anfrage (gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell)
Support pour four triple H 550 mm sur demande (Méme prix que le support double) - Soporte para horno triple H 550 mm bajo pedido
(mismo precio que el soporte doble) - MoacTaeka ang TpoitHoi neun H 550 mm no 3anpocy (ta e LieHa, 4To v 3a ABOMHON CynmnopT).




HEat.
SMART.

Michelangelo

Design e tecnologia per tutti i tipi di cottura.

Design and technology for all types of cooking

Design und Technologie fiir alle Backarten

Design et technologie pour tous les types de cuisson

Disefo y tecnologia para todo tipo de coccion

[n3aitH u TexHonorum anst Nto6bix CNOCO60B MPUrOTOBEHUS
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Michelangelo

Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, kotopbie cyiw,ecTBeHHO OTINYAIOTCS

e

temp 20 ¢

MANUAL

B e

] TS

Sistema di controllo TS e CD
TS and the CD control system
TS-und CD Kontrollsystem
Systéme de contréle TS et CD
Sistema de control TSy CD
Cuctema ynpaenenua TS v CD

Apertura e chiusura con molla a compressione
Opening and closing system with compression spring
Offnungs und Schliefsystem mit Druckfeder
Systéme d'ouverture et fermeture avec

ressort de compression

Sistema de apertura y cierre con muelle a compresion
OTKpblBaHKe 1 3aKpblBaHue C NPYXWUHOI CxaTus

Porta con doppio vetro panoramico
Double glazed glass door

Tir mit doppelter Panoramaverglasung
Porte avec double vitre panoramique
Puerta con doble cristal panoramico
[lBepua ¢ ABOHbBIM NaHOPaMHbIM CTEK/IOM

Sfiato vapori di cottura regolabile elettronicamente
Electronically adjustable steam vents

Elektronische regulierbarer Abzug der Backdampfe
Soupape vapeurs réglable électroniquement
Evacuacion de vapores regulable electrénicamente
OTayWmrHa Ans NapoB 0T NPUTOTOBNEHUS C
9NEKTPOHHbBIM PerynnpoBaHnem

Sistema integrato di recupero di calore in camera di cottura
Integrated heat recovery system in the cooking chambe

Integriertes System zur Warmeriickgewinnung in der Backkammer
Systéme integré de récupération chaleur dans la chambre de cuisson
Sistema integrado de recuperacion del calor en la cdmara de coccion
BcTpoeHHas cucTema pekynepaumm Tenna B KaMmepe NpuroToBeHNs

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements
Ober-und Unterhitze

Résistances haut/plateau autonomes
Resistencias diferenciadas inferior y superior
OThenbHble TaHbI CBOAA W Nofa
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Potenza differenziata cielo/platea
Differentiated ceiling and floor power
Differenzierte Ober-und Unterhitze
Différente puissance haut et plateau
Potencia diferenciada superior e inferior
OTaenbHas MOWHOCTb CBOAa M NoAa

llluminazione interna con 2 lampade alogene a 12v
Internal lightening system with two 12V halogen lamps
Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V
Halogenlampe

Eclairage interne avec deux lampes halogénes 12V
lluminacion interior con dos ldmparas hal6genas a 12V
OcBeLLeHvie ABYMS ranoreHHbIMy namnamu 12V BHyTpu
Kamepbl



Piano di cottura in mattoni di cordierite
Cordierite stone cooking floor
Backflache aus Cordierit

Plan de cuisson en briques de cordiérite
Superficie de coccion realizada con ladrillos de cordierita
BbinekatoLLas noBepxHOCTb U3 K1pnnuyei
13 KopanepuTa

Ventola di raffreddamento
Cooling fan - Kiihlventilator
Ventileteur de refroidissement
Ventilador de refrigeracion
BEHTUNATOP OXNaxAeHus

Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura
Heat seal between door and cooking chamber
Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion
YNNoTHEeHEe Mexay ABEPLEN 1 KaMepoi NpuroToBieHns

Camera di cottura in acciaio inox

Stainless steel cooking chamber

Backkammer aus Edelstahl

Chambre de cuisson en acier inox

Camara de coccion en acero inoxidable

Kamepa npurotosneHus u3 HepxxasetoLen cranm

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehore - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - [JononHuTeNbHbIe ONLMUK

Kit morsettiera alimentazione da doppia a singola
Power terminal kit from double to single

Kit verkabelung zur einzel stromversorgung

Kit de bornes de puissance du double au simple
Tablero de bornes para convertir el mecanismo de alimentacion de doble a individual
“ KomnnekT KneMMHO KOPoBKY NS Nepexofia 0T ABOWHOI K 0TAeNbHON

Collegamento a Cloud Cuppone
Cuppone Cloud connection - Cuppone Cloud-Verbindung

Facciata in acciaio inox Connexion au Cloud Cuppone - Conexion a cloud Cuppone
Stainless steel front - Vorderseite aus Edelstahl Moakmoyerue k obnaky Cuppone
Fagade en acier inox - Frontal en acero inoxidable Resistenze potenziate - Powered heating elements - Verstarkte heizwiderstande
®poHTasnbHas CTOPOHa U3 Hepx@BetoLei cTasm Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHb.
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Michelangelo

Forno elettrico monocamera sovrapponibile

Superimposable single chamber electric oven
Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar
Four électrique 1 chambre superposable

ﬁ! Overlap

ﬁa Overlap

S , . H 440 mm H 440 mm —— 1190 —— H 440 mm H 440 mm 1550
Horno eléctrico de una cdmara superponible
SﬂeKTpl/NeCKaﬂ OAHOKamMepHad neybc —— 1190 —— 1550
BO3MOXHOCTbIO ﬂpyCHOI;I YCTaHOBKM Dimensioni esterne ioni esterne Dimensioni esterne ioni esterne
External dimensions ‘ External dimensions o External dimensions ‘ External dimensions o
AuBenmaRe o AuRenmaRe g Aulenmale o | AuBenmale €
Dimensions externes = Dimensions externes n Dimensions externes S | Dimensions externes n
Dimensiones externas i Dimensiones externas Dimensiones externas i Dimensiones externas
BHewwHue pa3mepbl BHewwHue pasmepbl BHeluHue pa3mepbl BHewwHue pa3mepbl
| |
H 140 mm H 140 mm ﬁnoj H 140 mm H 140 mm ‘*1080—‘
— 720 — ‘ ‘ 1080 —— ‘ ‘
Dim.camera di cottura ‘ ‘ Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura ‘ Dim.camera di cottura
@ . . ‘ ‘ . . ‘ Cooking chamber dim. ‘ ‘ Cooking chamber dim.
Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. o Male der Backkammer MaRe der Backkammer b4
B/I_af&e dehr Bagkkzmmgr L II\]/!aBe de}: Eaﬁkkzmmgr 3 Dimen.chambre de cuis. L Dimen.chambre de cuis. §
LiSTE! men.chambre de cuis. o imen.chambre de culs. T Dimen. cdmara de coccién Q| Dimen. camara de coccion
Dimen. camara de coccién ~ Dimen. camara de coccion \ P N ~ P N
Pa3mepbl nekapHoi kamepb! J Pa3mepbl nekapHoii kamepbl K:;’:;Er' nexapHon J K:;“;:EIM flexapHon
Modello - Model - Modell - Modele - Modelo - Mogenb ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
Capacita di cottura pizze
= Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 4 (@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 9 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 1 (@ 500 mm) 2 (@ 500 mm) 2 (@ 500 mm) 4 (@ 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 1 (O tray 400X600 mm) 2 (O tray 400X600 mm) 2 (O tray 400X600 mm) 4 (O tray 400X600 mm)
MpON3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBNEHUS
Produttivita oraria §P.izza classica) 36 (¢ 350 mm) 66 (@ 350 mm) 60 (@ 350 mm) 99 (@ 350 mm)
@ gtrod(ljjctwl_ny ;;erh%( P|zz|a C\ass)m)
unden Leistung (Pizza classica
Productivité horaire (Pizza Classique) Nr 11 (@ 500 mm) 22 (@ 500 mm) 20 (@ 500 mm) 44 (@ 500 mm)
Productividad por hora (Pizza Classica
Moyacosas ﬂpofmmen(wom (Kﬂacowq)ec,(aq ) 7 (O tray 400x600 mm) 14 (O tray 400x600 mm) 12 (O tray 400x600 mm) 28 ([ tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung * * X *
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica '252[3/?0) AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400
IneKTpuyeckoe nuTaHue H
Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW
% Absorption maximale - Absorcién méxima max 58 8.4 86 126
MakcumanbHoe notpeénexue
Consumo medio
Average consumption
HIHI Durchschnittlicher Verbrauch kWh 3,5 50 52 7,6
Consommation moyenne - Consumo medio
CpeaHee notpetnexmne
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 169 218 212 283
Peso neto - Bec HeTTO
Peso lordo
[IEJ Gross weight - Bruttogewicht Kg 189 244 237 316

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - pyrue ceTeBble HanpPsXXeHWs No 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBble kabenu B KOMNIEKT NOCTaBKM He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas pa6oyas Temnepatypa 450°C
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Forno elettrico bicamera monoblocco

Double chambers electric oven
Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock
Four électrique 2 chambres monobloc
Horno eléctrico monobloc de dos cédmaras
AneKkTpuYyeckas AByxKamepHas
MOHOG6104HasA neyb

CE @

o Overlap

s Overlap

H 780 mm

—— 1190 ——

H 780 mm —— 1190 ——

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue paamepbl

——1100——

i esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pa3mepbl

1460

H 780 mm

1550

H 780 mm 1550

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwH1e pasmepbi

——1100——

ioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pa3mepbl

1460

H 140 mm

‘* 720 —‘

Dim.camera di cottura ‘ ‘
Cooking chamber dim.

MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion

Pa3mepbl nekapHoil kamepbl

—T720—

H 140 mm ‘;7204‘

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.

MaBe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion
Paamepbl nekapHoil kamepbl

——1080—

H 140 mm

——1080——
Dim.camera di cottura ‘ ‘

Cooking chamber dim.

MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion
Pa3mepbl nekapHoii

—T720—

Kamepbl

H 140 mm ‘k1 080%\

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.
MaBe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion
Pa3mepbl nekapHoin

——1080——

Kamepb!

Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb

ML435/2

ML635/2

ML635L/2

ML935/2

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccidn de pizzas
TPOU3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBAEHMUS

Nr

4+4 (@ 350 mm)
1+1 (@ 500 mm)
1+1 (O tray 400X600 mm)

6+6 (@ 350 mm)
2+2 (@ 500 mm)
2+2 (O tray 400X600 mm)

6+6 (@ 350 mm)
2+2 (@ 500 mm)
2+2 (O tray 400X600 mm)

9+9 (@ 350 mm)
4+4 (@ 500 mm)
4+4 (O tray 400X600 mm)

Produttivita oraria (pizza classica)
Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica)

Productivité horaire (Pizza Classique)
Productividad por hora (Pizza Classica)

MoyacoBas MPOU3BOANTENBHOCT (Knaccuyeckas nuuLa)

@

Nr

72 (@ 350 mm)

132 (@ 350 mm)

120 (@ 350 mm)

198 (@ 350 mm)

22 (@ 500 mm)

44 (@ 500 mm)

40 (@ 500 mm)

88 (@ 500 mm)

14 (O tray 400x600 mm)

28 (O tray 400x600 mm)

24 (O tray 400x600 mm)

56 ([ tray 400x600 mm)

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
JNeKTpUYecKoe NUTaHe

®

Volt
(50/60
Hz/ Tu)

AC 3N 400"

AC 3N 400"

AC 3 N 400"

AC 3N 400"

Assorbimento massimo

Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme
Absorption maximale - Absorcién maxima
MakcumansHoe noTpebneHne

AN

kw

58+58

8.4+8.4

8.6+8.6

12.6+12.6

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepHee notpedneHne

kWh

7,0

10,0

10,4

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net
Peso neto - Bec HeTTo

EH

Kg

302

380

378

473

Peso lordo
Gross weight - Bruttogewicht

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

Kg

324

406

405

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - pyrue ceTesble HanPsKeHNs No 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cébles d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBble ka6enu B KOMMIEKT NOCTaBKM He BXOASAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas pabodas Temnepatypa 450°C
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Michelangelo

Cappa
Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITshkka
1188 ————1546
Dimensioni esterne
External dimensions o o
AuRenmaBe 2 5
Dimensions externes i T
Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbl
H 410 mm H 410 mm
Modello - Model - Modell - Modéle KML KML KML KML KML KML KML KML
Modelo - Mogenb 435NT | 435AS | 635NT 635AS 635LNT 635LAS 935NT 935AS
Portata
Air flow rate
Y Ablfteistong mvh - 700 . 700 - 700 : 700
Capacidad de estraccion
Pacxop
Alimentazione elettrica
Electric power supply Volt
Sﬁfomversmgyﬂg (50/60 | AC 230 | AC 230 | AC 230 | AC230 | AC230 | AC230 | AC230 | AC230
Alimentation électrique Hz/ M)

Alimentacidn eléctrica
JNEKTPUYECKOE NUTaHKe

Assorbimento massimo
Maximum absorption

/ Maximale Stromaufnahme kw
Absorption maximale max
Absorcion mdxima
MakcumansHoe noTpe6nexme

0.007 013 0.007 0,13 0.012 0,13 0.012 0,13

Peso netto
Net weight
@ ge;togewwcht Kg 41 45 41 45 46 51 46 51
oids net
Peso neto
Bec HeTTO

Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
@ Poids brut Kg 64 68 64 68 77 82 77 82
Peso bruto
Bec 6pyTTO

NTsenza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpaTopa

AScon aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit finf Geschwindigkeitsstufen
électrique a 5 vitesses con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CkopoCTHbIM acnMpaTopom

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure '
Gestell - Konstruktion aus Similinox

Support - Construction en Similinox

Soporte - Construccion en Similinox

MoacTaeka - KoHCTpyKums 13 similinox

—1180— ——1540 —— —1180—, ——1540 ——
Dimensioni esterne —1180—, | ——1540 — \ —1180—, \ — 1540 —— \
External dimensions ‘ ] | o [ e [ o
| utemate | g e 3 e 2 & 3 e
Dimensions externes o \ o ‘ o ‘ (=] ‘
Dimensiones externas J | \ [
BHelwHue pasmepbl
H 1100 mm H 1100 mm H 900 mm H 900 mm
Modello - Model - Modell - Modeél
Mol e Modell - Modele SML435/1 SML635/1 SML635L/1 SML935/1 SML435/2 SML635/2 SML635L/2 SML935/2
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 54 66 64 78 50 62 60 74
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 58 70 68 83 54 66 64 79
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTTo
Opzioni - Optional - Option
Options - Opciones - Onuun
Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - OnuMKUl
Supporto per forno triplo H 550 mm a richiesta
(stesso prezzo del supporto doppio)
Support for triple oven H 550 mm on request
Applicazione ruote Taglio su ripiano inferiore per inserimento impastatrice (no ...435/1-435/2) (same price as double stand)
Wheel employment Cut up on stand shelf for mixer introduction (no ...435/1-435/2) Unt tell fir 3K _Backofen H 550 f Anf
Anbringung Rader Ausschnitt im Unterbau zum Einsetzen einer Teigmaschine (nicht lieferbar ...435/1-435/2) ( T;Crg:rssrei;;”e ;an;r;irarj;;_zr:ﬂer estr:HT aul Anirage
Application des roulettes | Decoupe sur tablette inferieure pour insertion du petrin (non ..435/1-435/2) 9 ) 9
Aplicacion de ruedas Corte en balda inferior para integracién de amasadora (no ..435/1-435/2) Support pour four triple H 550 mm sur demande
MoHTax konec Bbipes Ha HUXHel Nosike A4Ns YCTaHOBKM TECTOMECHTIbHOUMALLMHbI (OTCYTCTBYET B ..435/1-435/2) (Méme prix que le support double)
- Soporte para horno triple H 550 mm bajo pedido
Peso net_to - Net»welght (mismo precio que el soporte doble)
@ Nettogewicht - Poids net Kg 4 (set) PR
MoacTtaska Ana TporHomn neyn H 550 mm no 3anpocy
Peso neto -Bec HeTTO

(ta >xe UeHa, YTO v 3a BOVHOM CynmnopT).
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Donatello

Tecnologia digitale alla portata di tutti.

Digital technology for everyone

Digitale Technologie fiir alle

La technologie numérique a la portée de tous
Tecnologia digital al alcance de todos
LindpoBas TexHoNorus, [OCTyMHas BCeM

HEat.
SMART.
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Donatello

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, KoTopble cyL,ecTBEHHO 0TNMYAIOTCA

LA

Facciata in acciaio inox Camera di cottura in acciaio inox Sfiato vapori di cottura regolabile

Stainless steel front Stainless steel cooking chamber Adjustable steam vents

Vorderseite aus Edelstahl Backkammer aus Edelstahl Regulierbarer Abzug der Backdampfe

Facade en acier inox Chambre de cuisson en acier inox Soupape vapeurs réglable

Frontal en acero inoxidable Camara de coccidn en acero inoxidable Evacuacion de vapores regulable

(dpoHTaNbHas CTOPOHa M3 HepXKaBetoLLeli cTanu Kamepa npuroToBneHus 13 HepXaBetoLLeii cTanm Perynupyemas 0TayLWWHa A5 NapoB 0T NPUroTOBNEHUS

Sistema integrato di recupero di calore in camera di cottura Resistenze differenziate cielo-platea Potenza differenziata cielo/platea Illuminazione interna con lampada alogena 12v
Integrated heat recovery system in the cooking chambe Top/Floor differentiated heating elements Differentiated ceiling and floor power Chamber lightening system with 12V halogen lamp
Integriertes System zur Warmeriickgewinnung in der Backkammer Ober-und Unterhitze Differenzierte Ober-und Unterhitze Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Systéme integré de récupération chaleur dans la chambre de cuisson Résistances haut/plateau autonomes Différente puissance haut et plateau Eclairage interne avec lampe halogéne 12V

Sistema integrado de recuperacion del calor en la cdmara de coccion Resistencias diferenciadas inferior y superior Potencia diferenciada superior e inferior lluminacion interior con ldmpara halégena 12V
BcTpoeHHas cucTema pekynepaumm Tenna B Kamepe NpyuroToBeHus OTaenbHble TaHbI CBOAA W Nofa OTaenbHas MOWHOCTb CBOAja M NoAa OcBeLLeH1e ranoreHHoit namnoit 12V BHyTpy kamepbl
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Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor - Backflache aus Cordierit

Plan de cuisson en briques de cordiérite

Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
BbinekaroLast NOBEPXHOCTb U3 KUPMUYeit U3 KopAnepuTa

Porta con vetro panoramico
Door with panoramic glass

Tlr mit Panoramaverglasung
Porte avec vitre panoramique
Puerta con cristal panordmico
[1BepLia ¢ naHopamHbIM CTEKIIOM

Maniglia porta
Door handle
Turgriff

Poignée de porte
Manilla de la puerta
Pyuka gBepupbl

Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura

Heat seal between door and cooking chamber

Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion
YNNoTHEeHVE Mexay ABEpLEi 1 Kamepoi NpuroToBieHns
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Pannello comandi cappa

Hood control panel

Bedienfeld Haube

Panneau de commandes de la hotte
Panel de control campana

MaHenb ynpaBneHus BbITSXKOI

|

. Ill
aw
LH
] II'

Ventola di raffreddamento
Cooling fan

Kiihlventilator

Ventileteur de refroidissement
Ventilador de refrigeracion
BEHTUNATOP OXNaXAeHUA

Dotazioni OPTIONAL

Optional equipment - Zubehére - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - lononHuTenbHbie onuum

Kit morsettiera alimentazione da doppia a singola
Power terminal kit from double to single

Kit verkabelung zur einzel stromversorgung

Kit de bornes de puissance du double au simple

Tablero de bornes para convertir el mecanismo de alimentacion de doble a individual
KoMnnekT KNeMMHO KOPOOKM AN Nepexofaa oT BOIHOI K OTeNbHO

Resistenze potenziate - Powered heating elements - Verstarkte heizwiderstande
Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHbl.



Donatello

Forno elettrico monocamera sovrapponibile

Superimposable single chamber electric oven
Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar
Four électrique 1 chambre superposable

Hﬂ Overlap

=
—
—— Overlap

L . : H 430 mm H 430 mm —— 1150 —— H 430 mm H 430 mm 1510
Horno eléctrico de una cdmara superponible
SﬂeKTpW—ieCKaﬂ OAHOKamMepHad neybc —— 1150 —— 1510
BO3MOXXHOCTbH ﬂpyCHOI;I YCTaHOBKM Dimensim?i este.me i .'este.rne Dimensiul?i esle.rne .'este.rne
External dimensions External dimensions o External dimensions External dimensions o
AuBenmaBe o AuBenmaBe 9 AuBenmaBe o | AuBenmale g
Dimensions externes =4 Dimensions externes n Dimensions externes 8 | Dimensions extermnes n
Dimensiones externas N Dimensiones externas Dimensiones externas i Dimensiones externas
BHewHue pa3mepbl l BHelwHue pasmepbl BHewwHue pasmepbl l BHelwHue pa3mepbl
H 140 mm H 140 mm ‘*720~‘ H 140 mm H 140 mm ‘*10804‘
720 — ‘ ! ——1080—— !
Di " ﬁ ‘ " " Dim.camera di cottura ‘ ‘ Dim.camera di cottura
im.camera di cottura ‘ ‘ Dim.camera di cottura ; . ‘ ‘ ; :
Cooking chamber dim Cooking chamber dim Cooking chamber dim. Cooking chamber dim.
N ) o MaRe der Backkammer MaRe der Backkammer 8
& MalRe der Backkammer MaRe der Backkammer =3 . ) . N P=1
Dimen.chambre de cuis. 5 Dimen.chambre de cuis. 2 Dimen.chambre de cuis. g | Dimen.chambre de cuis. T
I . . - Q ) . -
Dimen. cdmara de coccion ™~ Dimen. cdmara de coccion Dimen. camara de CVOCC'OH ~ | Dimen. cémara de cvoccmn \
s Te Paawe - \ P - Pa3mepbl nekapHoit \ Pa3amepbl nekapHoit
Pbl NeKapHoi Kamepbl 'a3mepbl NeKapHoW kamepbl
D Kamepbl Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb DN435/1 DN635/1 DN635L/1 DN935/1
Capacita di cottura pizze
5 Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 4 (@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 9 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 1 (@ 500 mm) 2 (@ 500 mm) 2 (@ 500 mm) 4 (@ 500 mm)

Capacidad de coccion de pizzas 1 (O tray 400x600 mm) 2 (O tray 400x600 mm) 2 (O tray 400x600 mm) 4 (O tray 400x600 mm)

[TpON3BOANTENBHOCTb NPUTOTOBAEHUSA

Produttivita oraria (pizza classica)
Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica)

Productivité horaire (Pizza Classique)
Productividad por hora (Pizza Classica)

MoyacoBas MPoM3BOANTENbHOCTb (Knaccuyeckas nuua)

@

Nr

32 (@ 350 mm)

60 (@

350 mm)

54 (@ 350 mm)

90 (@ 350 mm)

10 (@ 500 mm)

20 (9

500 mm)

18 (@ 500 mm)

40 (@ 500 mm)

6 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray

400x600 mm)

10 (O tray 400x600 mm)

24 ([ tray 400x600 mm)

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacién eléctrica
INeKTpUYecKoe NuTaHue

®

Volt
(50/60
Hz/ )

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

Assorbimento massimo

Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme
Absorption maximale - Absorcién méxima
MakcnmanbHoe noTpeéneque

AN

kW

58

8,4

8,6

12,6

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpefiHee noTpebneHie

kWh

3,5

50

52

7.6

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net
Peso neto - Bec HeTTo

EH

Kg

147

187

190

250

Peso lordo
[@J Gross weight - Bruttogewicht
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

Kg

167

211

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - apyrue ceTeBble HanNPsKeHUs MO 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cébles d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBble ka6eny B KOMMIEKT NOCTaBKY He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas patoyas Temnepatypa 450°C
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Forno elettrico bicamera monoblocco

Double chambers electric oven

5 Overlap

Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock Overlap
Four électrique 2 chambres monobloc
. q4 . H 780 mm H 780 mm —— 1150 —— H 780 mm H 780 mm 1510
Horno eléctrico monobloc de dos camaras
SﬂeKTpl/NeCKaﬂ OBYyXKaMepHad MOHO6/104Has nNeyb —— 1150 —— 1510
Dimensioni esterne ioni esterne Dimensioni esterne ioni esterne
External dimensions ‘ External dimensions o External dimensions ‘ External dimensions o
AuBenmaRe o AuRenmaRe g AuBenmale o | AuBenmale <
Dimensions externes 8 Dimensions externes n Dimensions externes 8 | Dimensions externes i
Dimensiones externas i Dimensiones externas Dimensiones externas i Dimensiones externas
BHewwHwe pa3mepbl 1 BHewHue pa3mepbl BHelwHwe pa3mepbl ‘ BHewwHue pasmepbl
2 ~———1080——
H 140 mm H 140 mm T-, Oj‘ H 140 mm H 140 mm } }
— 720 — hIOSOﬁ
Di " ‘ ‘ . . Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura
im.camera di cottura ‘ ‘ Dim.camera di cottura Cooki hamber dim ‘ ‘ Cooking chamber dim
Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. 0?1 ”:jgc amkker im. o% |dgc a kke im. &
® MaRe der Backkammer ‘ MaRe der Backkammer 2 ’[‘;I.a e e': Bag megr ‘ ga N e}: Bag zmme_r 2
Dimen.chambre de cuis. 11 Dimen.chambre de cuis. e !men.c ’am re de CUIS:’ 1 !men.c lam re de Cmsj, T
Dimen. camara de coccion ™~ Dimen. camara de coccion \ Dimen. camara de (il)CCIOn | Dimen. camara de tioccn)n ’
LISTE Pa3mepbl nekapHoii kamepbl J Pa3mepbl nekapHoil kamepbl E:;’:;E:" nexapHon J E:;“:;EIH fekapHou
D
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb DN435/2 DN635/2 DN635L/2 DN935/2
Capacita di cottura pizze
5 Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 4+4 (@ 350 mm) 6+6 (@ 350 mm) 6+6 (@ 350 mm) 9+9 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 1+1 (@ 500 mm) 2+2 (@ 500 mm) 2+2 (2 500 mm) 4+4 (@ 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 1+1 (O tray 400x600 mm) 2+2 (O tray 400x600 mm) 2+2 (O tray 400x600 mm) 4+4 (O tray 400x600 mm)
pon3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBNEHUS
Produttivita oraria gp.izza classica) 64 (@ 350 mm) 120 (@ 350 mm) 108 (@ 350 mm) 180 (@ 350 mm)
@ E{Odgcnvﬂty [{erh%( Plzzla C\ass)lc)
unden Leistung (Pizza classica
et g Pz ) ) Nr 20 (@ 500 mm) 40 (@ 500 mm) 36 (@ 500 mm) 80 (@ 500 mm)
2 b -
B e e 12 (O3 tray 400x600 mm) 24 (O tray 400x600 mm) 20 (O tray 400x600 mm) 48 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung * * " *
Alimentation électrique - Alimentacién eléctrica '(452%?0) AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3 N 400 AC 3N 400
IneKTpuyecKoe nuTaHue H
Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kw
% Absorption maximale - Absorcién méxima max 58+58 84+84 86+856 126+126
MakcumanbHoe notpeénexmue
Consumo medio
Average consumption
ulj Durchschnittlicher Verbrauch kWh 7,0 10,0 104 152
Consommation moyenne - Consumo medio
CpeaHee notpetnexne
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 252 330 324 430
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 273 356 350 465

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - ipyrue ceTeBble HanpPsXXeHWs No 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - Cunosble kabenu B KOMMEKT NOCTaBKMN He BXOAST
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas pa6oyas Temnepatypa 450°C
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Donatello

Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITaxkKa

1506

1146

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHellHue pasmepbl

1110
1110

H 410 mm H 410 mm

Modello - Model - Modell - Modéle KDN KDN KDN KDN KDN KDN KDN KDN
Modelo - Mogens 435NT | 435AS | 635NT | 635AS 635LNT 635LAS| 935NT  935AS

Portata
Air flow rate
'm' Abluftleistung
Débit
Capacidad de estraccion
Pacxopn

m3/h - 700 - 700 - 700 - 700

Alimentazione elettrica

Electric power supply Volt

Lpomersoron (50/60 - AC 230 - AC 230 - AC 230 - AC 230
imentation électrique Hz/ )

Alimentacion eléctrica
INEeKTPUYECKOe NuTaHue

Assorbimento massimo
Maximum absorption
Maximale Stromaufnahme KW
A | bsorption maximale - 013 : 013 : 0,13 . 013
A max
Absorcién méxima
MakcumansbHoe

notpebnexe

Peso netto
Net weight
Nettogewicht
Kg 35 40 35 40 43 48 43 48
Poids net
Peso neto
Bec HetTO

Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
X K 57 62 57 62 75 80 75 80
U Poids brut g
Peso bruto
Bec 6pyTTO
NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpaTtopa
AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit finf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses
con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOPOCTHbIM acnMpaTopoM
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure

Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox
Soporte - Construccion en Similinox
MoacTtaBka - KoHCTpyKLmsa 13 similinox

H O =

—1140—, ——1500 —— —1140—, ——1500 ——
Dimensioni esterne —1140—, ’ ——1500 — ‘ —1140—, ‘ ——1500 — ‘
External di ‘ o T o [ o I o
AuRenmaRe P=) % o g o % o S
Dimensions externes S i 8 - & i 3 T
Dimensiones externas | \ | ‘ | ‘ [ ‘
BHeluHue pa3mepbl
H 1100 mm H 1100 mm H 900 mm H 900 mm
Modello - Model - Modell - Modéle
Modelo - Mogens SDN435/1 SDN635/1 SDN635L/1 SDN935/1 SDN435/2 SDN635/2 SDN635L/2 SDN935/2
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 54 64 63 77 50 60 59 73
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
() | Gross weight - Bruttogewicht Kg 58 68 67 82 54 64 63 78
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0
Opzioni - Optional - Option RS
Options - Opciones - Onuun

Applicazione ruote
Wheel employment
Anbringung Rader
Application des roulettes
Aplicacién de ruedas
MoHTax Konec

Taglio su ripiano inferiore per inserimento impastatrice (no ...435/1- 435/2)

Cut up on stand shelf for mixer introduction (no ..435/1-435/2)

Ausschnitt im Unterbau zum Einsetzen einer Teigmaschine (nicht lieferbar ... 435/1-435/2)
Decoupe sur tablette inferieure pour insertion du petrin (non ..435/1-435/2)

Corte en balda inferior para integracion de amasadora (no ... 435/1-435/2)

BbIpes Ha HIpKHEN Monke N5 YCTAaHOBKM TECTOMECHIbHOMMALLMHBI (OTCYTCTBYET B ...435/1-435/2)

Peso netto - Net weight
Nettogewicht - Poids net Kg
Peso neto -Bec HeTTO

&

4 (set)

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - Onuuuu
Supporto per forno triplo H 550 mm a richiesta

(stesso prezzo del supporto doppio)

Support for triple oven H 550 mm on request

(same price as double stand)

Untergestell fiir 3-Kammer-Backofen H 550 mm auf Anfrage
(gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell)

Support pour four triple H 550 mm sur demande

(Méme prix que le support double)

Soporte para horno triple H 550 mm bajo pedido

(mismo precio que el soporte doble)

MoacTtaska Ans TporHol neym H 550 mm no 3anpocy
(ta e ueHa, YTo v 3a [BOMHOM CynnopT).




Tiepolo

| forno elettrico semplice, efficace e indistruttibile.

The electric oven simple, effective and indestructible

Der einfache, wirkungsvolle und unzerstorbare Elektro-Pizzaofen

Le four électrique simple, efficace et indestructible

El horno eléctrico simple, eficaz e indestructible

MpocTas, adheKTUBHas U UBHOCOYCTOMYMBARA 3NIEKTpUYEcKas neyb

HEat.
SMART.
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Tiepolo

Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, kotopbie cyiw,ecTBeHHO OTINYAIOTCS

Facciata in acciaio inox Camera di cottura in acciaio inox

Stainless steel front Stainless steel cooking chamber

Vorderseite aus Edelstahl Backkammer aus Edelstahl

Facade en acier inox Chambre de cuisson en acier inox

Frontal en acero inoxidable Camara de coccion en acero inoxidahle
(®poHTaNbHas CTOPOHa 13 HePXKaBetoLLEl CTanm Kamepa NpuroToBnexus U3 HepxkasetoLLleit ctanu

Porta con vetro panoramico
Door with panoramic glass

Tir mit Panoramaverglasung
Porte avec vitre panoramique
Puerta con cristal panordmico
[lBepua ¢ NaHOpaMHbIM CTEK/IOM

350 "1 1e1 1\ Va50

ARA .
e 260 ]

Pirometro di visualizzazione temperatura della camera
Chamber temperature pyrometer display

Thermometer zum Ablesen der Backkammertemperatur
Pyromatre de visualisation de la température dans la chambre
Pirometro de visualizacion de la temperatura de la cdmara
MMpoMeTp 0TOGpPaXeHst TeMnepaTypbl Kamepbl

Termostato di sicurezza Resistenze differenziate cielo-platea
Safety thermostat Top/Floor differentiated heating elements
Sicherheitsthermostat Ober-und Unterhitze

Thermostat de sécurité Résistances haut/plateau autonomes
Termostato de seguridad Resistencias diferenciadas inferior y superior
TepmocTaT 6e30MacHoOCTy OTaenbHble TaHbI CBOAA W Nofa

Potenza differenziata cielo/platea
Differentiated ceiling and floor power
Differenzierte Ober-und Unterhitze

Différente puissance haut et plateau
Potencia diferenciada superior e inferior
OTaenbHas MOLHOCTb CBOfa W Nojaa
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Illuminazione interna con lampada alogena 12v
Chamber lightening system with 12V halogen lamp
Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Eclairage interne avec lampe halogéne 12V
lluminacion interior con ldmpara haldgena 12V
OcBeleHvie ranoreHHow namnoii 12V BHYTpM Kamepbl



Piano di cottura in mattoni di cordierite
Cordierite stone cooking floor - Backflache aus Cordierit
Plan de cuisson en briques de cordiérite

Superficie de coccion realizada con ladrillos de cordierita
Bbinekatolas NoBEPXHOCTb M3 KUPNUYeii 13 KopAnepuTa

Maniglia porta
Door handle
Tirgriff

Poignée de porte
Manilla de la puerta
Pyuka gBepupbl

Sistema di controllo meccanico

Mechanical control system
Mechanisches Kontrollsystem
Systeme de controle mécanique
Sistema de control mecénico
MexaHnyeckas cuctema ynpaBnexus

Pannello comandi cappa

Hood control panel

Bedienfeld Haube

Panneau de commandes de la hotte
Panel de control campana

[TaHenb ynpaBneHns BbITSXKO

e e——

~~~~~~~~~ — O e—
............ — T —
................. s e —
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Ventola di raffreddamento
Cooling fan

Kiihlventilator

Ventileteur de refroidissement
Ventilador de refrigeracion
BeHTUnATOp OXnaxaeHus

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehdre - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - [JononHuTenbHble onyum

Kit morsettiera alimentazione da doppia a singola
Power terminal kit from double to single

Kit verkabelung zur einzel stromversorgung

Kit de bornes de puissance du double au simple
Tablero de bornes para convertir el mecanismo de alimentacién de doble a individual
KomMnnekT KneMMHOii KOpooK/ Ans nepexofa oT ABOIHOM K OTAENbHON

Resistenze potenziate - Powered heating elements - Verstarkte heizwiderstande
Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHbl.

Kit maniglia TP - Handle kit - Griff-kit - Kit poignée - Kit perilla - YepHas pyuka
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Tiepolo

Forno elettrico monocamera sovrapponibile

P = =

— 1
== -
}%merlap

a Overlap k . .

Superimposable single chamber electric oven

Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar
Four électrique T chambre superposable

Horno eléctrico de una camara superponible

SneKkTpuyeckas ogHoKaMepHas neybc
BO3MOXHOCTbHO APYCHON YCTaHOBKM

H 410 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue paamepbl

—— 1041 ——

—910 —

H 410 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbl

— 1041 ——

1270

H 410 mm

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHewwHue paamepbl

1400

H 410 mm

—— 910 —

ioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pa3mepbl

1400

1270

H 140 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.
MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion

720 —
[ = 1

q3

Pa3mepbl nekapHoil Kamepbl

—T720—

H 140 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.

MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion
Pa3smepbl nekapHoii kamepbl

— 720
[ =

——1080 ——

H 140 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.
MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccién
Pa3mepbl nekapHoi

‘*'I 080 —‘

—T720—

H 140 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.
MaBe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cémara de coccion

‘%1 080 4‘

PasMmepbl nekapHoii

——1080——

Kamepb! Kamepbl

Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb TP435/1CM TP635/1CM TP635L/1CM TP935/1CM

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas Nr
Capacidad de coccion de pizzas
TpON3BOANTENBHOCTL NPUFOTOBAEHNSA

4 (@ 350 mm)
1 (@ 500 mm)
1 (O tray 400x600 mm)

6 (@ 350 mm)
2 (@ 500 mm)
2 (O tray 400x600 mm)

6 (@ 350 mm)
2 (@ 500 mm)
2 (O tray 400x600 mm)

9 (@ 350 mm)
4 (@ 500 mm)
4 (O tray 400x600 mm)

28 (9 350 mm) 54 (@ 350 mm) 50 (@ 350 mm)

Produttivita oraria gpizza classica) 81 (@350 mm)

Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica) Nr

Productivité horaire (Pizza Classique) 8 (9 500 mm)

18 (@ 500 mm) 16 (@ 500 mm) 36 (@ 500 mm)

Productividad por hora (Pizza Classica)

Mo4acoas Npou3BOANTENbHOCTb (Knaccuueckas nuuua) 6 (O tray 400x600 mm)

10 (O tray 400x600 mm) 8 (O tray 400x600 mm) 20 (O tray 400x600 mm)

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
3NeKTpuYecKoe nuTaHme

Volt
(50/60
Hz/ Tu)

AC 3 N 4007 AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3 N 400

®

Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW
Absorption maximale - Absorcién méxima
MakcumansHoe noTpebnexne

AN

53 7,8 7.9 17

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpefiHee noTpebneHue

kwh 32 47 48 7.0

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg
Peso neto - Bec HeTTo

122 160 159 207

Peso lordo
Gross weight - Bruttogewicht Kg

(4] 139 180 179 235
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTTo

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble HanpsiXXeHUs Mo 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBble ka6eny B KOMMIEKT NOCTaBKY He BXOAAT

Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas patoyas Temnepatypa 450°C

30



Forno elettrico bicamera monoblocco

Double chambers electric oven

Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock
Four électrique 2 chambres monobloc

Horno eléctrico monobloc de dos cémaras Overlap  Overlap
SﬂeKTqueCKaﬂ ABYyXKaMepHad MOHO6/104HasA NeYvb H 730 mm H 730 mm 041 — H 730 mm H 730 mm 1400
—— 1041 —— 1400
Dimensioni esterne ioni esterne Dimensioni esterne ioni esterne
External dimensions ’ External dimensions o External dimensions ‘ External dimensions o
AuRenmaRe Aufenmale M AuBenmaRe AuBenmaBe &
Dimensions externes g Dimensions externes n Dimensions externes E Dimensions externes n
Dimensiones externas Dimensiones externas Dimensiones externas Dimensiones externas
BHewwHue pa3mepbl l BHewwHue pasmepbl BHelwHue pa3mepbl ‘ BHewwHue pasmepbl
H 140 mm H 140 mm ‘*720*‘ H 140 mm H 140 mm ‘*1080%‘
— 720 — ‘ ‘ 1080 — ‘ ‘
. " ‘ ‘ . " Dim.camera di cottura ‘ Dim.camera di cottura
Dim.camera di cottura ‘ ‘ Dim.camera di cottura ‘ : . ‘ ‘ . . ‘
Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. &o?sklzg cgam:ker dim. &Dikmg c:am:)ker dim. o
MaRe der Backkammer [ MaRe der Backkammer e D'a N er: ag mee_r [ D'a ede}: ag zmme_r 2
Dimen.chambre de cuis. < Dimen.chambre de cuis. 2 !menAc ’am re de CUIS:’ < !men.c lam re de Cu'sj, T
Dimen. camara de coccion ~ Dimen. cdmara de coccion 1 Elmen, camara de soccmn ™~ glmen. camara de €0c0|on \
Pa3mepbl nekapHoii kamepbl \ Pa3mepbl nekapHoil kamepbl asMepbl nekapHoit \ asMepbI nekapHol
Kamepbl Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogens TP435/2CM TP635/2CM TP635L/2CM TP935/2CM
Capacita di cottura pizze
5 Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 4+4 (@ 350 mm) 6+6 (2 350 mm) 6+6 (@ 350 mm) 9+9 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 1+1 (@ 500 mm) 2+2 (@ 500 mm) 2+2 (2 500 mm) 4+4 (¢ 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 1+1 (O tray 400x600 mm) 2+2 (O tray 400x600 mm) 2+2 (O tray 400x600 mm) 4+4 (O tray 400x600 mm)
pOn3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBNEHUS
Produttivita oraria gp_izza classica) 56 (@ 350 mm) 108 (@ 350 mm) 100 (@ 350 mm) 162 (@ 350 mm)
@ g‘EOd(ljJCtlvﬂty qer hcztlir Plzzla Clgass)lc)
unden Leistung (Pizza classica
L A W Nr 16 (@ 500 mm) 36 (@ 500 mm) 32 (@ 500 mm) 72 (@ 500 mm)
P P e ke L) 10 (O tray 400x600 mm) 20 (O tray 400x600 mm) 16 (O3 tray 400x600 mm) 40 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung * " * *
Alimentation électrique - Alimentacién eléctrica '2529/?0) AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400
IneKTpuYecKoe nuTaHue H
Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW
% Absorption maximale - Absorcion maxima max 53+53 78+78 79+79 .7+11.7
MakcumanbHoe notpebnexue
Consumo medio
Average consumption
ulj Durchschnittlicher Verbrauch kWh 6,4 9.4 9,5 14,0
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepnHee notpe6neHe
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 209 271 278 385
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 227 292 300 410
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble HanpsXXeHus No 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBsble ka6enu B KOMMAEKT NOCTaBKM He BXOASAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumarnbHas pa6oyas Temnepatypa 450°C
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Tiepolo

Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITaxkka

1040 1399

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbl

1110
1110

H 410 mm H 410 mm

Modello - Model - Modell - Modéle KTP KTP KTP KTP KTP KTP

KTP

KTP

Modelo - Moaene 435NT 435AS 635NT 635AS |635LNT 635LAS 935NT 935AS

Portata
Air flow rate
Lrorery] i
[T Aoueistung mh - 700 : 700 - 700
Capacidad de estraccion
Pacxop

Alimentazione elettrica
Electric power supply

Stromversorgung 50160 AC 230 AC 230 AC 230
Alimentation électrique |(4 - ) ) )
Alimentacion eléctrica Z/Ty)
INEKTPUYECKOE NUTaHME

Assorbimento massimo
Maximum absorption

% Maximale Stromaufnahme kw
Absorption maximale max
Absorcién méaxima
MakcnmManbHoe noTpetneHme

Peso netto
Net weight
Nettogewicht
Eﬁ Poids net Kg 35 40 35 40 43 48
Peso neto
Bec HeTTO

Peso lordo
Gross weight
(€ | Drtogenient Kg | 57 62 57 62 75 80
Peso bruto
Bec 6pyTTO
NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpaTopa
AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit funf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses

con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOPOCTHbIM acMMpaTopoMm
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

32

43

75

700

AC 230

0,13

48

80



. . e e =
Supporto - Costruzione in similinox

o il =
Support - Similinox structure
Gestell - Konstruktion aus Similinox |
Support - Construction en Similinox |
Soporte - Construccion en Similinox

MoacTtaBka - KoHCTpyKLmsa 13 similinox i i i I * I 1
—1031—, ——1390 —— —1031—, ——1390 ——
Dimensioni esterne —1031— ‘ 1390 ‘ —1031— ‘ 1390 ‘
External di [ =) . o ’ o i o
AuRenmaRe o 3 o 3 o 8 o 3
Dimensions externes b3 - 3 s b3 i b \s
Dimensiones externas \ ‘ | ‘ \ ‘ \ ‘
BHeluHue pasmepbl
H 1100 mm H 1100 mm H 900 mm H 900 mm
Modello - Model - Modell - Modéle
Modelo - Mogens STP435/1 STP635/1 STP635L/1 STP935/1 STP435/2 STP635/2 STP635L/2 STP935/2
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 46 55 52 66 42 51 48 62
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 50 59 56 71 46 55 52 67
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0
Opzioni - Optional - Option
Options - Opciones - Onuuu
Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - Onuuul
Supporto per forno triplo H 550 mm a richiesta
(stesso prezzo del supporto doppio)
Applicazione ruote Taglio su ripiano inferiore per inserimento impastatrice (no ...435/1- 435/2) Support for mplde ofln i 55; mm on request
Wheel employment Cut up on stand shelf for mixer introduction (no ..435/1-435/2) (same price as double stand)
Anbringung Réder Ausschnitt im Unterbau zum Einsetzen einer Teigmaschine (nicht lieferbar ... 435/1-435/2) Untergestell fur 3-Kammer-Backofen H 550 mm auf Anfrage
Application des roulettes | Decoupe sur tablette inferieure pour insertion du petrin (non ..435/1-435/2) (gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell)
Aplicacion de ruedas Corte en balda inferior para integracion de amasadora (no ... 435/1-435/2) Support pour four triple H 550 mm sur demande
MoHTax konec BbIpes Ha HIbKHel Moske A YCTaHOBKM TECTOMECUbHOMMALLIMHb (OTCYTCTBYeT B ..435/1-435/2) (Méme prix que le support double)
P tto - Net weidht Soporte para horno triple H 550 mm bajo pedido
€S0 netto - et weig (mismo precio que el soporte doble)
@ Nettogewicht - Poids net Kg 4 (set) NoACTaBKE 278 ThOHHOMH Heuw
Peso neto -Bec HetTo A AR TP

H 550 mm o 3anpocy (ta >xe LeHa, YTo 1 3a ABOWHOM CynmnopT).
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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11Z1ano

| piccolo forno elettrico adatto a tutti gli spazi.

The small electric oven suitable for all spaces

Der kleine Elektro-Pizzaofen fiir alle Raumanforderungen

Le petit four électrique adapté a tous les espaces

El pequefio horno eléctrico adaptado a todos los espacios
ManeHbkasi anekTpuyeckasi neyb 4151 MOMeLLeHUI 060 nioLaam

HEat.
SMART.

34







Tiziano

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, KoTopbie cyl,eCTBEHHO OTAMYAIOTCA

Facciata in acciaio inox

Stainless steel front

Vorderseite aus Edelstahl

Facade en acier inox

Frontal en acero inoxidable

(®poHTaNbHas CTOPOHa 13 HePXKaBetoLLEl CTanm

Termostato di sicurezza
Safety thermostat
Sicherheitsthermostat
Thermostat de sécurité
Termostato de seguridad
TepmocTaT 6e30MacHOCTH

Camera di cottura in lamiera alluminata
Cooking chamber in aluminium-plated sheet
Backkammer aus aluminiertem Blech
Chambre de cuisson en tole aluminée
Camara de coccion en chapa de aluminio
Kamepa npuroToBneHus 13 IMCTOBOro
npoKaTa C antoMUHUEBBIM MOKPbLITHEM

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements
Ober-und Unterhitze

Résistances haut/plateau autonomes
Resistencias diferenciadas inferior y superior
OTaenbHble T3HbI CBOAA ¥ Noda

Sfiato vapori di cottura

Steam vents

Abzug der Backdampfe

Soupape vapeurs

Evacuacion de vapores

OTaylWwrHa A1 napoB OT NPUroTOBMEHNS
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Pirometro di visualizzazione temperatura della camera
Chamber temperature pyrometer display

Thermometer zum Ablesen der Backkammertemperatur
Pyromatre de visualisation de la température dans la chambre
Pirometro de visualizacién de la temperatura de la camara
MnpomeTp 0To6paxeHs TeMnepaTypbl Kamepbl

Illuminazione interna con lampada alogena 12v
Chamber lightening system with 12V halogen lamp
Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Eclairage interne avec lampe halogéne 12V
lluminacion interior con ldmpara haldgena 12V
OcBelLeHVe ranoreHHon namnoii 12V BHyTpu kamepsbl



Rimozione filtri cappa

Hood filter removal

Abnehmen der Haubenfilter

Retrait des filtres de la hotte
Retirada de los filtros de la campana
3BneyeHne GubTPOB BbITAXKN

Sistema di controllo meccanico
Mechanical control system
Mechanisches Kontrollsystem
Systéme de contréle mécanique
Sistema de control mecanico
MexaHnyeckas cucteMa ynpasneHus

Maniglia porta
Door handle
Tirgriff

Poignée de porte
Manilla de la puerta
Pyuka aBepupbl

Porta con vetro panoramico
Door with panoramic glass

Tlr mit Panoramaverglasung
Porte avec vitre panoramique
Puerta con cristal panordmico
[lBepua ¢ naHopamHbIM CTEKIOM

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehdre - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - [lononHutenbHble onuyum

Resistenze potenziate (su richiesta) - Powered heating elements (on request)
Verstarkte heizwiderstdnde (auf anfrage) - Résistances rénforcées (sur demande)

Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor I| ' . ' : :
Backflache aus Cordierit Resistencias potenciada (bajo pedido) - YcunenHbie TaHbl (Mo 3anpocy

Plan de cuisson en briques de cordiérite Kit maniglia TZ - Handle kit - Griff-kit - Kit poignée - Kit perilla - YepHas pyuka

Superficie de coccion realizada con ladrillos de cordierita Piedini regolabili - Adjustable feet - Finstellfuss - Pieds réglables
BbinekatoLLas noBepXHOCTb U3 KMPNWYeli U3 Kopaneputa Patas regulables - Perynnpyemas Hoxka
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Forno elettrico monocamera sovrapponibile

Superimposable single chamber electric oven
Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar

Four électrique 1 chambre superposable
Horno eléctrico de una camara superponible

3J'IeKTpVIl~IeCKaF| OAHOKamMepHad ne4ybc H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm 900 H 390 mm 1000
BOSMOXHOCTBIO ﬂpyCHOVI yCTaHOBKM Dimensioni esterne 700 Dimensioni esterne | ——— 800 —— Dimensioni esterne 900 ioni esterne Dimensioni esterne
External dimensions External dimensions External di External di ‘ External dimensions
AuRenmaRe AuBenmaRe AuRenmaRe AuRenmaBe AuRenmaRe =]
Dimensions externes c‘> Dimensions externes 3 Dimensions externes o‘ Dimensions externes § Dimensions externes 3
Dimensiones externas 8 Dimensiones externas © | Dimensiones externas 8 Dimensiones externas Dimensiones externas
BHewwHue pa3mepbl ‘ BHelwHue pasmepbl BHewwHue pa3mepbl ‘ BHelwHue pasmepbl ‘ BHewwHue pasmepbl
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm 720
) ) ) ) 40—
Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura . . . " 620 . .
. . X N Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura [ ] Dim.camera di cottura
Co%kmdg chamber dim. 420 COle":jg chamber dim. \*520*\ Cooking chamber dim. FGZO—‘ Cooking chamber dim. | | Cooking chamber dim. ‘
gﬁ:ckias:mer Dimen. } T‘ Ma e der Dimen. [ l Maﬁe der Backk . i Malle der Backk d Maﬂe der Backkamme_r ‘
chambre de cuis chambre de cuis ‘ Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis.
® . ) N | . . 5 Dimen. cdmara de Dimen. cémara de S | Dimen. cdmara de I
Dimen. cdmara de o | Dimen. cdmara de 1 coccién S coccion Q coccion ~
coccién S | coccion 1) N < N N
. - Pa3amepbl nekapHoii Pa3mepbl nekapHoi \ Pa3mepbl nekapHoi
L 5TE! Pa3mepbl nekapHoii | | Pasmepbl nekapHoii ‘
Kamepbl Kamepbl Kamepbl Kamepb! Kamepb!
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Moaenb TZ420/1M TZ425/1M TZ230/1M TZ430/1M TZ435/1M
Capacita di cottura pizze
5 Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 4 (@200 mm) 4(@ 250 mm) 2 (@300 mm) 4 (@ 300 mm) 4 (@ 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 1(@ 400 mm) 1 (@ 500 mm) 1(@ 450 mm) 1 (@ 500 mm) 1 (@ 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 1 (O tray 400x600 mm) 1 (O tray 400x600 mm) 1 (O tray 400x600 mm)
TpOU3BOANTENBHOCTb NPUrOTOBAEHMS
Produttivita oraria gpizza classi)ca) 36 (@ 200 mm) 36 (@ 250 mm) 18 (@ 300 mm) 24 (@ 300 mm) 24 (@ 300 mm)
Productivity per hour (Pizza Classic
.@ Stunden Leistung (Pézza classica) ) Nr 9 (@ 400 mm) ) 9 ( 450 mm) B 24 (2 350 mm)
% Productivité horaire (Pizza Classique ~ -
Productividad por hora (Pizza Classica) 9 (@ 500 mm) 9 (2 500 mm) 9 (@ 500 mm)
Modacosas npou3souTensHOCTs (Kracoueckas niuua) - - 6 (O tray 400x600 mm) 6 (O tray 400x600 mm) 6 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica
Electric power supply - Stromversorgung Volt
Alimentation électrique - Alimentacion (50/60 AC 230" AC 3 N 400" AC 3 N 400" AC 3 N 400" AC 3 N 400"
eléctrica Hz/ Tu)
IneKTpuYeCcKoe NuTaHue
Assorbimento massimo
Maximum absorption KW
% Maximale Stromaufnahme 2,1 38 3,1 4,6 52
, ) P max
Absorption maximale - Absorcién méxima
MakcumanbHoe noTpeénexue
Consumo medio
Average consumption
HIHI Durchschnittlicher Verbrauch kWh 1,3 2,3 19 28 32
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepnHee notpebneHne
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 52 66 70 84 104
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 64 78 84 98 120
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa - (*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - pyrue ceTeBble HaNpPAXXeHWs No 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - Cunosble kabenu B KOMNAEKT NOCTaBKM He BXOAAT

Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHasi pabodas Temnepatypa 450°C
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1+ 1+ 1+
Forno elettrico bicamera monoblocco Overlap Overlap Overlap
Double chambers electric oven
Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock
Four électrique 2 chambres monobloc
Horno eléctrico monobloc de dos cdmaras
OneKTpU4ecKan AByxkamepHas H 690 mm H 690 mm H 690 mm H 690 mm 000 H 690 mm 1000
MOHO6/104Has Nevyb Dimensioni esterne Dimensioni esterne 800
External dimensions 700 External dimensions Dimensioni esterne 900 Dimensioni esterne Dimensioni esterne
Auld B Auld B ’ External di External di External dimensions
Dimensions ‘ Dimensions AuBenmaRe ‘ AuBenmaBe o | AuBenmaRe 3
externes o externes 3| Dimensions extemnes o | Dimensions externes 2 | Dimensions externes o
Dimensiones g Dimensiones © | Dimensiones externas 8 Dimensiones externas Dimensiones externas
externas ‘ externas ’ BHelwHue pasmepbl 1 BHelwHue pa3mepbl BHewwHue pa3mepbl
BHeluHue pasmepbl paamepbl
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm
Dlm.vfamera di com_:ra Dlm.c.amera di com.Jra Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura 6204\ Dim.camera di cottura ‘ ‘
Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. —520 : . X . . .
420, | ] Cooking chamber dim. | ——620—— Cooking chamber dim. [ | | Cooking chamber dim.
MaBe der [ | MaBe der i T MaRe d Yl ‘ | MaRe d Ik Mate d Kk
Backkammer Dimen. Kk Dimen. ane der il I ane der Bac - lafie der Backkammer
X ‘ ‘ . Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis.
chambre de cuis. ‘ chambre de cuis. [ oi N Di N o | i N o
g Dimen. cémara de o Dimen. cémara de 5] dlmen. camara =} Imen. camara & | Dimen. camara N
- ~ - e coccion © | decoccion © | de coccion
coccion S| coccion 0o _ < . N
Paamepsi 1| Pasweps \ Pa3smepbl nekapHoii Pa3mepbl nekapHoi ‘ Pa3mepbl nekapHoi ‘
¢iSTE! Kamepbl Kamepbl Kamepbl
Kamepb! Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Moaenb TZ420/2M TZ425/2M TZ230/2M TZ430/2M TZ435/2M

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccién de pizzas
TpPON3BOANTENBHOCTL NPUFOTOBEHNS

Nr

4+4 (¢ 200 mm)
1+1 (@ 400 mm)

4+4 (@ 250 mm)
1+1 (@ 500 mm)

2+2 (@ 300 mm)
1+1 (@ 450 mm)
1+1 (O tray 400x600 mm)

4+4 (@ 300 mm)
1+1 (@ 500 mm)
1+1 (O tray 400x600 mm)

4+4 (@ 350 mm)
1+1 (@ 500 mm)
1+1 (O tray 400x600 mm)

Produttivita oraria (pizza classica)
Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica)
Productivité horaire (Pizza Classique)
Productividad por hora (Pizza Classica)
Moyacosas NPOM3BOLMTENLHOCTb (Knacciyeckas nuua)

Nr

72 (@ 200 mm)

72 (@ 250 mm)

36 (@ 300 mm)

48 (@ 300 mm)

18 (@ 400 mm)

18 (@ 450 mm)

48 (¢ 350 mm)

18 (@ 500 mm)

18 (@ 500 mm)

18 (@ 500 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

®

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion
eléctrica

AneKTpUYeCcKoe nNuTaHne

Volt
(50/60
Hz/ Tu)

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

N\

Assorbimento massimo

Maximum absorption

Maximale Stromaufnahme

Absorption maximale - Absorcién méxima
MakcumansbHoe noTpebnexne

kW
max

4,2

7,6

6,2

9,2

10,4

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpefiHee noTpedneHne

kWh

2,6

4,6

38

56

6,4

By

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net
Peso neto - Bec HeTTo

Kg

91

114

121

147

178

®

Peso lordo
Gross weight - Bruttogewicht
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

Kg

105

128

136

162

195

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa - (*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - fpyrue ceTeBble HanpsiXeHus No 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - Cunosble kabenv B KOMNAEKT NOCTaBKI He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHasi pabodasi Temnepatypa 450°C
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Tiziano

Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITaxkka

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHewHue pa3mepbl

Modello - Model - Modell - Modéle

Modelo - Mogenb

Peso netto
Net weight
@ Nettogewicht
Poids net
Peso neto
Bec HeTTO

Peso lordo
Gross weight

(5

Poids brut
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Bruttogewicht

Kg

Kg

—— 705 ——

—— 715 —

—

805 ——

815

i.-.h,_._f’

905

—— 7556 ——

905

915

o

1005

H170 mm

KTZ420NT

H 170 mm

KTZ425NT

13

15

H 170 mm

KTZ230NT

14

17

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnupaTopa

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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H 170 mm

KTZ430NT

15

18

H 170 mm

KTZ435NT

17

21



Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure

Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox
Soporte - Construccion en Similinox

MoacTaeka - KoHCTpyKums
13 similinox

——1000——— —1000——
Dimensit{ni esterne — 800 — 900 ——900— ‘ 800 — 600 ——900 —— [
EmemalAuBenmal&e g é c‘: 3 c‘: c‘> c‘, 3
Dimensions externes ,3 ﬂ?, : o 3 ﬂ?, l:r ©
Dimensiones externas J J ‘ ‘ ‘ ‘ 1 ’
BHeluHue pa3mepbl
H 1170 mm H 1170 mm H 970 mm H 970 mm
Modello - Model - Modell
Modale - Modelo - Mogens STZ425/1 STZ230/1 STZ430/1 STZ435/1 STZ425/2 STZ230/2 STZ430/2 STZ435/2
Peso netto
Net weight
Nettogewicht
K poide ot Kg 22 23 26 28 20 21 24 27
Peso neto
Bec HeTTO
Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
(CURES Kg 25 27 30 33 23 24 28 31
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Opzioni - Optional - Option
Options - Opciones - Onuun

Supporto per forno triplo a richiesta (stesso prezzo del supporto doppio) (H 670 mm)

Support for triple oven on request (same price as double stand) (H 670 mm)
Untergestell fir 3-Kammer-Backofen auf Anfrage (gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell) (H 670 mm)
Support pour four triple sur demande (Méme prix que le support double) (H 670 mm)

Soporte para horno triple bajo pedido (mismo precio que el soporte doble) (H 670 mm)

lMoAcTaBKa Ans TPOVHOM Nedm no 3anpocy (ta xe LeHa, 4To 1 3a ABoiiHoi cynnopt) (H 670 mm).

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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HOURLY PRODUCTIVITY - STUNDLICHE PRODUKTIVITAT - PRODUCTIVITE HORAIRE
PRODUCTIVIDAD POR HORA - MOYACOBAA NPOU3BOAUTEJIbHOCTb

!@ Produttivita oraria

La produttivita oraria & da considerarsi indicativa e The productivity per hour is to be considered indicative
puo variare a seconda della quantita di pasta, and can vary according to the quantity of dough,

della temperatura di utilizzo del forno, dalla tipologia the use temperature of the oven, the type of tray,
diteglia, dallidratazione dellimpasto e dal tipo di the hydration of the dough and the type of cooking
cottura (diretta o indiretta). (direct or indirect).

La productivité horaire est a considérer a titre indicatif La productividad horaria es indicativa y puede variar

et peut varier selon la quantité de pates, la température segun la cantidad de la masa, la temperatura de uso
d'utilisation du four, le type de poéle, 'hydratation de la del horno, el tipo de molde, la hidratacion de la masa
pate et le type de cuisson (directe ou indirecte). y el tipo de coccion (directa o indirecta).

Die stlndliche Produktivitat ist als Richtwert zu
betrachten und kann je nach Teigwarenmenge,
Betriebstemperatur des Ofens, Pfannentyp,
Teigfeuchtigkeit und Art des Backens

(direkt oder indirekt) variieren.

[oyacoBas NPOU3BOANTENBHOCTb ABAETCS
Opl/IeHTI/IpOBOQHOIZ 1 MOXET BapblpoBaTbCAH B
3aBNCMMOCTW OT KOJINYECTBA TECTa, TeMnepaTypbl
MCNONb30BaHNA NeYn, Tuna NpoTUBEHH, BIaXXHOCTU
TeCTa 1 ThNa BblNekaHus (I‘IpﬂMoe nnn HeﬂpﬂMOG).
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CUPPONE

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente listino, riservandosi di apportare le modifiche che riterra opportune.

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this price list and reserves the right to make appropriate changes in the product.

Die Firma iibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Preisliste und behilt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abanderungen vorzunehmen.

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce Tarif et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifications qu'elle jugera utiles.
La empresa Cuppone no se responsabiliza por cualquier inexactitud en esta lista de precios, reservandose el derecho a introducir las modificaciones que considere oportunas.

PyKOBOACTBO He HeCeT Kakoi-M6o OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIE HETOYHOCTH, COZlePXKalLMECs B HACTOSLEM NPaiic-NNCTe U OCTaBNSET 3a COGOI NPaBO Ha BHECEHUE HEOOXOANMbIX N3MEHEHMUIA.



